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Micha Humm

B.Sc. ZFH in Lebensmitteltechnologie
• Kaufmännische Lehre bei der Aargauischen Kantonalbank
• 4 Jahre beim SV-Service (Stv. Betriebsleiter/Assistent Tournant
• Lehre als Weintechnologe
• Studium an der Fachhochschule Wädenswil (FH)
• 2 Jahre Leiter Qualitätslenkung Chocolat Frey AG
• 3 Jahre Produktionsleiter der Schweizer Getränke AG in Meilen
• Seit März 2015 Prüfleiter Mikrobiologie bei Labor Veritas

operativ tätig:
• Hygienekontrollen Gastronomie und Lebensmittelindustrie
• Troubleshooting 
• Beratungen und Schulungen
• HACCP und Lebensmittelsicherheits-Konzepte
• Arbeitssicherheitsaudits

Referent
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Labor Veritas AG

• Labor Veritas AG ist ein nach ISO/IEC 17025:2005 akkreditiertes Prüflabor

• Labor Veritas AG besitzt die Zulassung der Swissmedic 

Mikrobiologie

• Getränke- und Lebensmittelmikrobiologie, Hygiene- und Stufenkontrollen vor Ort usw.
Beratung

• Arbeitssicherheit, Hygieneberatung, Schulungen, Konzeptberatungen usw.
Organische Chemie

• Pflanzenschutzmittel, Mykotoxine, pflanzliche Wirkstoffe usw.
Wasser- und Umweltanalytik

• Untersuchungen aller Arten von Wasser, anorganische Rückstandsanalytik (Schwermetalle) usw.



Was bedeutet Selbstkontrolle?

Einstiegsfrage:
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Selbstkontrolle im Lebensmittelgesetz

Im Art. 75 LGV werden folgende Elemente der Selbstkontrolle gefordert:

• Sicherstellung der guten Verfahrenspraxis und Gewährleistung des Täuschungsschutz, 
• Anwendung des Systems der Gefahrenanalyse (HACCP),
• die Probenahme und Analyse,
• die Rückverfolgbarkeit,
• Die Rücknahme und den Rückruf,
• die Dokumentation.

Jeder ist verantwortlich und trägt zur Sicherstellung der Selbstkontrolle bei.

Lebensmittel- und Gebrauchsgegenständeverordnung (LGV)
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Lebensmittelgesetz der Schweiz
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Branchenleitlinien

Lebensmittel- und Gebrauchsgegenständeverordnung (LGV)
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Branchenleitlinien

Leitlinien für eine gute Verfahrenspraxis (admin.ch)
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LGVP Wein
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LGVP Wein
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Selbstversorger, Zulieferer von Trauben, Ankauf etc.

???

Selbstverständlich!

Vertrauensfrage?Rückstellmuster

Vertrauensfrage?Im Zweifel einfordern

400 – 500 CHF/
Analyse

Export: Analyse
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Selbstbewertung für Zulieferer von Kellerzubehör, etc.

???Bio: non GVO

Vertrauensfrage?Im Zweifel einfordern

Vertrauensfrage?Im Zweifel einfordern / 
Lieferantenaudit

Vertrauensfrage?Im Zweifel einfordern
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Selbstbewertung für Zulieferer von Kellerzubehör, etc.
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Selbstbewertung für Zulieferer von Kellerzubehör, etc.
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Schulung des Personals

LGVP Wein

Schulungsplan:

• Eintrittschulung
• Persönliche Hygiene
• Reinigung/Desinfektion
• Probenahme/Analyse
• Sensorik

Arbeitssicherheit:
• Notfallkonzept
• Chemikalien
• CO2

• Mechanische 
Gefährdungen

• etc.
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Hygieneschulung

Schulung des Personals - Planung
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Hygieneschulung

Schulung des Personals - Nachweis
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Hygieneschulung

Schulung des Personals - Eintritt
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Dokumentation

Warum
• Gesetzliche Anforderung
• Verbraucherschutz
• Rückverfolgbarkeit (Kap.7)
• Qualitätssicherung

Wie
• Kellerbuch
• Papier (laminiert?)
• Elektronisch (Tablet?)
• Revisionsplan (Kap. 5)
• Prüfberichte/Analyseresultate
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Räume und Bereiche  

Hygienezonen

Chemikalienlagerung

Zusatzstofflagerung

Schädlingsmonitoring

Instandhaltung und 
Reinigungskonzept

Entsorgungskonzept
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Räume und Bereiche – im Gesetz
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Räume und Bereiche – im Gesetz
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Räume und Bereiche – Prüfung
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Reinigung

Zertifiziert ???Trinkwasseranalyse

Dokumentation

Reinigungsanweisung 
durch Lieferanten 

Reinigungsplan durch 
Lieferanten 

Dokumentation

Reinigungsnachweise
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Reinigung – Anweisung / Nachweis
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Rückverfolgbarkeit
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Rückverfolgbarkeit im Gesetz
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Rückverfolgbarkeit  - Rückruf im Gesetz
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Rückverfolgbarkeit  - Rückruf im Gesetz 
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Rückverfolgbarkeit  - Reklamation dokumentieren
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Verdacht auf Schädigung durch Lebensmittel

Vorbereitung
• Systematischer Ablauf wird definiert
• Dokument zur Protokollierung der Informationen wird erstellt und verteilt

Systematische Aufnahme der Informationen
• Personalien
• Informationen zum konkreten Vorfall
• Situationsbeschreibung
• Erkrankungsbild

Interne Abklärung
• Sicherstellen noch vorhandener Lebensmittel
• Besonderheiten bei der Herstellung?
• Sind weitere Reklamationen eingegangen?

Konkretes Vorgehen



33
Version 1/23

© Labor Veritas AG

Hygieneschulung

Zusatzstoffe

Liste BLV

Analyse/Dokumentation
Externe Validierung?

Thema?

Prüfmittelkontrolle?
Traubenwaage/Refraktometer

Liste BLV

Chemikalienregister
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Zusatzstoffe im Gesetz
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Ausrüstung und Gerätschaften für die Weinbereitung

Verpackung oder 
Zertifikat

Gebäude- und 
Anlagenkenntnisse

Sicherheitsdatenblatt

Checkliste

Instandhaltungsplan

Herstellerangaben
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Wartung und Instandhaltung der Anlagen

Instandhaltungs- und 
Wartungspläne

Dokumentation 
durchgeführter Arbeiten

..und Arbeitsrapporte

Extern prüfen lassen
(ca. 600.– pro Messung)
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Flaschenabfüllung/Etikettierung

MiBi-Analysen

Wer hat Rinser?

Wer hat FlaWa?
Wer hat Inspektor?

Chemische Analysen

Stündliche Prüfung 
Checkliste/Dokumentation

Stündliche Prüfung 
Checkliste/Dokumentation

Wer hat Inspektor?
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Flaschenabfüllung/Etikettierung (forts.)

Pflichtenheft

Welches Zertifikat?

GHP

Enthält Sulfite 
(Hausenblase /Gelatine?)

Selber Messen/Extern?

LKV/Verordnung alk. 
Getränke
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Flaschenabfüllung/Etikettierung (forts.)
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Verschliessen der Flaschen

Lagerbewirtschaftung

GHP

„Rückverfolgbarkeit“

Stündliche Prüfung 
Checkliste/Dokumentation

Vor Inbetriebnahme / 
Checkliste
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Unerwünschte Fremdstoffe

s. „Zusatzstoffe“

s. „Dokumentation“
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Arbeitssicherheit

s. „Zusatzstoffe“

s. „Dokumentation“
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Arbeitssicherheit im Gesetz
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Arbeitssicherheit - Umsetzung
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Arbeitssicherheit - Umsetzung



46
Version 1/23

© Labor Veritas AG

Hygieneschulung

Arbeitssicherheit - Selbsttest
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Arbeitssicherheit – Bsp. Chemikalienregister
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Arbeitssicherheit  - Safe at Work



Vielen Dank
für Ihre Aufmerksamkeit.

Labor Veritas AG
Engimattstrasse 11, CH-8002 Zürich
Telefon +41 58 710 35 35
www.laborveritas.ch
admin@laborveritas.ch


